
Naturellement Sec

Château Bel Air
AOP Bordeaux - Tradition

Notes de dégustation.

Ce vin blanc sec conjugue fraîcheur et douceur. Le 
sauvignon apporte la fraîcheur à travers des arômes 
d’agrumes se mélangeant avec les notes florales du 
sémillon. 
L’attaque est aromatique et nette, le milieu est 
volumineux plein et laisse exprimer la complexité du 
sémillon. La finale est longue grâce à une pointe 
minérale.

Accords mets & vins : Apéritif, coquillages, une 
dorade grillée au citron, comté 12 mois, blanquette de 
veau.

Terroir 
Côteaux calcaires sur un sous-sol d’huîtres fossilisées

La vigne

Âge moyen des plants : 40 ans Rendement : 25 Hl / Ha

Densité de plantation : 5000 pieds / Ha

Vinification
Vendanges manuelles. Pressurage lent de la vendange entière. 
Fermentation en cuve. Pas de fermentation malolactique.

60% Sauvignon
40% Sémillon 13% Vol. Elevage sur lies en 

cuve béton
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