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Château Bel Air
AOP Sainte Croix du Mont - Prestige

Notes de dégustation.

Sa robe est or avec des reflets ambrés.
De prime abord, ce sont  les agrumes confits qui se 
révèlent suivis par des notes briochées, beurrées voir 
caramélisées.
La bouche allie fraîcheur avec une belle tension, 
complexité et longueur. Les différents aromes perçus 
au nez se retrouvent en bouche.
Un vin équilibré, fin et élégant qui saura 
accompagner un repas festif.
 
On a aimé : Homard poché et sa nage de Sainte Croix 
du Mont. 

Terroir 
Côteaux calcaires sur un sous-sol d’huîtres fossilisées

La vigne

Âge moyen des plants : 40 ans Rendement : 20 Hl / Ha

Densité de plantation : 5000 pieds / Ha

Vinification
Vendanges manuelles à plusieurs passages, botrytisé. 
Pressurage doux pneumatique. Fermentations en cuve. 

100% Sémillon 13% Vol. 12 mois en fût de 
chêne et d’acacia


