
Liquoreux au Féminin

Château Bel Air
AOP Sainte Croix du Mont - Tradition

Notes de dégustation.

La robe de ce vin est jaune pâle avec des reflets dorés. 
Cette cuvée illustre les terroirs de Sainte Croix du 
Mont. Le sol calcaire permet au vin d’avoir une belle 
tension de l'attaque à la finale soulignant sa fraîcheur. 
Le bouquet se caractérise par des fruits exotiques, des 
abricots frais voir des pêches fraîches. 

L’attaque comme le milieu laisse s’exprimer 
l’aromatique du nez tout en apportant de la 
complexité grâce à un bon équilibre sucre/acide. La 
bouche est équilibrée et harmonieuse. La finale est 
gourmande, marquée par une pointe d’acidité. 

On a aimé avec des Noix de Saint Jacques rôties au 
Sainte Croix du Mont.

Terroir 
Côteaux calcaires sur un sous-sol d’huîtres fossilisées

La vigne

Âge moyen des plants : 40 ans Rendement : 30 Hl / Ha

Densité de plantation : 5000 pieds / Ha

Vinification
Vendanges manuelles à tri successives (sélection des grappes 
botrytisées). Pressurage lent de 4 heures. Fermentation avec 
les levures  indigènes. 

100% Sémillon 12,5% Vol. Elevage un an sur 
lies en cuve béton. 
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